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メートル・ド・シェ

スタンピード ジンファンデル
クレメンツ・ヒルズ

MAÎTRE DE CHAI

CLEMENTS HILLS

1942 年、カリフォルニア クレメンツで初となるロデオと競馬の
アマチュア大会が開催され、1,500 人以上が集い観戦した大イベ
ントとなりました。その会場となった場所の隣に、このスタン
ピードの畑はあります。スタンピードはカリフォルニアでロデ
オを意味します。
1940 年代にスタンピード・ヴィンヤードに植樹されたジンファ
ンデルの樹は現在でも自根です。シエラネバダ山脈の麓、ロダ
イ AVA の南東部に位置するクレメンツ・ヒルズ AVA（Clements 
Hills）内の畑です。土壌は風化した花崗岩で、丘の下を見下ろ
すと、大昔海底だった部分とロデオ大会が開催された場所が隣
り合わせで確認できます。栽培はジェフ・ペルレゴスと息子の
ジョン（Jeff and John Perlegos）が行っていて、彼らとこの畑に
出会うキッカケを作ってくれたのはベッドロック・ワイン・カ
ンパニー（Bedrock Wine Co.）のモーガン・トウェイン・ピーター
ソン（Morgan Twain-Peterson）です。
このジンファンデルを栽培・醸造する上でモデルとしてインス
ピレーションを受けているのが、カリフォルニアのワインの歴
史上、最も偉大な影響を与えたリッジ・ヴィンヤーズ（Ridge 
Vineyards）のポール・ドレーパー（Paul Draper）のスタイルで
す。フィールド・ブレンドと古樹をうまく使い分けることでポー
ルが作り上げた「カリフォルニアらしくエレガントでバランス
が素晴しい」スタイルのジンファンデルを継続しています。

8 月 28 日に収穫をし、全房のままと除梗をしたブドウを混ぜて
オープントップの容器の中で土着酵母にて発酵を行いました。
500L のパンチョンで 14 ヶ月熟成をし、無濾過・無清澄で瓶詰
めを行いました。

アルコール度数
ph

総酸度
参考小売価格

13.86%
3.7
5.62
¥6,200

STAMPEDE ZINFANDEL

* 画像は 2018 年ヴィンテージですが、
デザイン等に大きな変更はございません。


